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Labels EGALIM .
/ AOP - IGP - LABEL ROUGE - PRODUITS FERMIERS _ VEGETARIEN Boulettes de bosuf Salade Coleslaw Salade Arlequin
PECHE DURABLE - BIO - STG - HVE - SIQO - AOC Haricots verts & tomate —n === Sauce tomate Filet de poisson @ Sauté de porc au =%
T | | ) ) | Emincé de volaille z Pamplemousse Riz aux petits legumes Sauce caramel
ous les plats sont prepares par les Courgettes perS|IIees Hachis végétarien St Moret* 24 Purée de pomme de Duo de choux fleur et
cuisiniers de Joué-lés-Tours !» Semoule au lait % Salade verte Poire terre & haricots verts brocolis
GCOUITER St Nectaire* Camembert*™
Pain au lait & chocolat Fruit Fruit
Compote

Menu élaboré avec la collaboration d'une diététicienne Yaourt aux fruits
indépendante, sous réserve des approvisionnements.
Toutes les viandes servies sont nées, abattues et découpées TN
en France.
wwww.jouelestours.fr/menu-scolaire/
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Votre enfant présente une intolérance alimentaire, vous devez contacter le directeur de I'école afin de mettre en place un Projet d'Accueil Individualisé. Information : les plats fabriqués par la Cuisine Centrale de la Ville de Joué-lés-Tours
peuvent contenir les allergénes suivants : céréales (gluten), lupin, sésame, ceuf, crustacés, poissons, mollusque, fruits & coque, arachide, soja, lait, celeri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)

*Aide UE a destination des écoles
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cuisiniers de Joué-lés-Tours !» \ ' « ' ) ,
Menu élaboré avec la collaboration d'une diététicienne . CEuf dur mayonnaise
indépendante, sous réserve des approvisionnements. Salade de blé Filet de poisson Carottes rapées A Cho%mage

Toutes les viandes serweseio;rtar;i(:is, abattues et découpées Haut qe’ CUiSSG’ de poulet Gratin de pomme s e e Chili sin carné
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Votre enfant présente une intolérance alimentaire, vous devez contacter le directeur de |'école afin de mettre en place un Projet d'Accueil Individualisé. Information : les plats fabriqués par la Cuisine Centrale de la Ville de Joué-lés-Tours
peuvent contenir les allergénes suivants : céréales (gluten), lupin, sésame, ceuf, crustacés, poissons, mollusque, fruits & coque, arachide, soja, lait, celeri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites (>10mg/kg)

*Aide UE & destination des écoles
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